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Ｊ
Ｒ
比
婆
山
駅
上
側
の「
今
西
踏
切
」を

渡
っ
て
、車
で
約
２
分
の
場
所
に
八
鳥
法
京

寺
地
区
が
あ
り
ま
す
。

　

広
々
と
し
た
水
田
畦
畔
一
面
に
カ
ラ
フ
ル

な
芝
桜
が
咲
き
乱
れ
、今
は
代
か
き
を
終
え

た
水
田
に
花
影
を
落
と
し
、ま
る
で
メ
ル
ヘ

ン
の
世
界
で
す
。

　

今
が
見
頃
で
、道
行
く
人
々
が
そ
の
風
景

を
バ
ッ
ク
に
写
真
撮
影
さ
れ
る
姿
を
よ
く
見

か
け
ま
す
。

　

関
係
者
の
方
々
の
手
入
れ
の
甲
斐
あ
っ
て

生
育
も
よ
く
、今
は
西
城
町
の
名
所
に
な
り

つ
つ
あ
り
ま
す
。

　

ど
う
ぞ
皆
さ
ま
も
西
城
町
へ
お
い
で
の
折

に
は
、ぜ
ひ
と
も
お
立
ち
寄
り
く
だ
さ
い
。
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写
真
を
通
し
て
庄
原
市
の
魅
力
を
再
発
見
す

る
コ
ー
ナ
ー
で
す
。風
景
写
真
は
も
ち
ろ
ん
人
物

写
真
で
も
結
構
で
す
。あ
な
た
の
好
き
な
庄
原
市

の
風
景
を
写
真
で
紹
介
し
て
く
だ
さ
い
。ま
た
、

こ
の
写
真
へ
の
思
い
や
撮
影
エ
ピ
ソ
ー
ド
な
ど

を
２
０
０
字
程
度
に
ま
と
め
、郵
送
ま
た
は
メ
ー

ル
で
ご
応
募
く
だ
さ
い
。
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『庄原市地産池消推進店』に登録しませんか？　市は随時、地産池消推進店を募集しています。
詳しくは、保健医療課健康推進係（☎ 0824-73-1255）まで。

庄原の食材を扱うお店を応援します！

ひさご
所　西本町二丁目 3番 10 号
☎　０８２４‐７２‐１４０６
営　17 時～ 1時
休　月曜日・祭日

取り扱う市内産食材

▶▶▶　店主の田邊堯三さんに聞きました。

なぜ、地産地消推進店に登録しようと思ったのですか？
　店に来られたお客さんに登録を勧められました。
おいしくて、安心して食べてもらえるように、地元の食材
を使うように心掛けています。コメは100％庄原（口和）
産を使用しており、野菜も「ゆめさくら」などから仕入れ、
サラダなどに使用するサニーレタスなどは自分の畑で
作ったものを使用しています。皿盛なども、野菜を十分に
取り入れるようにしています。

お店の推進店としてのこだわりは？
　30年近く店を開いていますが、これまで「ひさご」を
愛してくださった人や、今、「ひさご」に来てくださってい

るお客さんを一番大切にしたいと思っています。いつも
のお客さんを大事にしたいのです。お客さまが、いつ来ら
れても同じ味、懐かしい味、ふるさとの味、いつもの味を
提供できるようにしています。そのために、メニューは開
店当初とほとんど変えていません。食べたいときに、食べ
たいものが提供できるように、品切れがないよう心掛け
ています。

皆さんへ一言
　お客さんがちょっと寄って、一杯飲んで、リラックスす
る。おいしく食べて、元気を分かち合える場として、利用
してもらいたいと思っています。お酒や食事（煮物、焼き
物、揚げ物、ラーメンなど）が楽しめます。 ▲ピリ辛ネギラーメン（840 円）

米、野菜

（平成 25 年４月 15 日撮影）
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